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KALTE-, KLIMA UND ENERGIETECHNIK

Kihl- und Klimatechnik a la carte

Die Kaltetechnik ist heute in der Gastronomie Unser Lieferprogramm Gastronomie:
nicht mehr wegzudenken. Fir die tagliche

Versorgung mit frischen Lebensmitteln ist * Verbundsysteme fur Grosskuchen

die Kihlkette zwingend einzuhalten und die in Alterszentren, Spitalern oder Schulen
Kaltetechnik gezielt einzusetzen. Dank Schock- ~ * Kuhl-und Tiefkihlrdume / Kuhl- und
frostern lassen sich die Arbeitsablaufe optimie- Tiefklhlzellen /- Zellenkombinationen
ren. Auch im Restaurant sollen Salate, Eis und + Schnellabkihler / Schockfroster

Kuchen frisch prasentiert werden. + Gastronorm Kuhl- und Tiefkihlschrénke

Prasentiervitrinen / Glasturkdhlschranke

+  Eiswurfel- und Crasheismaschinen
Arbeitsraumklimatisierung / Klimaanlagen
Warmerickgewinnungsanlagen

Branchenspezifisches Know-how und
- S A .
e e -~ massgeschneiderte Lésungen

Seit Uber 30 Jahren bietet unser erfahrenes
Team umfassende Dienstleistungen von der
Beratung, Planung, Ausflhrung bis zu einem
zuverlassigen Service- und Reparaturdienst.
Erfahrene Kaltefachleute erarbeiten mit lhnen
die optimale Lésung fur lhre individuellen
Bedurfnisse und begleiten Sie von der Planung
bis zur erfolgreichen Umsetzung Ihrer massge-
schneiderten Losung.
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