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KALTE-, KLIMA UND ENERGIETECHNIK

. .

Qualitat und Optik, die niemanden kalt lasst

Gerade bei Fleisch und Geflugelprodukten sind
optimale Temperaturen ausschlaggebend, um
die Qualitdt, und den Geschmack optimal zu
erhalten. Mit der richtigen Kaltetechnik kénnen
Betriebe nicht nur qualitativ sehr hochwertige
Erzeugnisse anbieten, sondern auch viel Ener-
gie sparen.

HSK AG
Kalte-, Klima- und Energietechnik

Neubrunnstrasse 5 | CH- 9205 Waldkirch
Tel. +41.71 393 38 44 | info@hskag.ch | www.hskag.ch

Unser Lieferprogramm Metzgereien:

Verbundkalteanlagen mit Warme-
rickgewinnung

Direkte oder indirekte Kuhlsysteme
Arbeitsraumklimatisierung / Klimaanlagen
Kuhl- und Tiefkhlraume / Kahl- und
Tiefkihlzellen / Zellenkombinationen
Abstandhallen / Vor- und Schnellkihlrdume
Kélteerzeugung von Reinraumanlagen
Eisscherbenanlagen

Stufenvitrinen / Verkaufsvitrinen

Branchenspezifisches Know-how und
massgeschneiderte Lésungen

Seit Uber 30 Jahren bietet unser erfahrenes
Team umfassende Dienstleistungen von der
Beratung, Planung, Ausfuhrung bis zu einem
zuverlassigen Service- und Reparaturdienst.
Erfahrene Kaltefachleute erarbeiten mit lhnen
die optimale Losung fur Ihre individuellen
Bedurfnisse und begleiten Sie von der Planung
bis zur erfolgreichen Umsetzung lhrer massge-
schneiderten Losung.




